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Boeren Jongens

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

500gr.gele rozijnen, 
250 gr.suiker, 
½ vanillestokje, 
stukje pijpkaneel, 
¾ ltr. brandewijn, 
¾ ltr. water.

Was de rozijnen. Kook van de suiker en
het water een suikersiroop, Voeg de
rozijnen, vanillestokje en de kaneel toe. 
Laat het mengsel 24 uur rusten. Schenk
de brandewijn er over. Roer af toe even
om en laat ± 4 weken of langer staan.
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