Canapé van paté de foie gras

De auteur van deze site is op generlei wijze

aansprakelijk voor het mislukken van de producten

door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR

WERKWIJZE

vierkant witbrood
geraspte oude kaas

Bak per persoon een sneetje brood
goudbruin. Beleg het sneetje brood met
een plak paté de foie gras. Bedek het
geheel met een hollandse saus. Strooi
wat beschuitkruim en geraspte kaas over
de saus. Leg het even onder de grill of in
de oven.

WIJN TIP!:
Oppenheimer, Niersteiner of Madeira.
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