
    

Gevulde perzikken

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

4 lange fingers 
4 eetlepels gezouten
amandelen 
geconfijte sinaasappel- /
citroenschilletjes 

Snijd de lange fingers, amandelen en de
schilletjes in kleine stukjes en meng ze
goed door elkaar. Vul de halve perzikken
op sap met dit mengsel leg de twee
helften op elkaar. Leg ze op en bakblik en
giet er wat sap over en strooi er suiker op.
Zet het blik in een oven tot er op de
bovenzijde een korstje komt. 
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