
    

Koude Avocadosoep met
kaviaar

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

2,5 dl. slagroom

7 dl. kippenbouillon

3 Avocado's

citroensap

kaviaar


Roer de even verwarmde slagroom door
de niet te hete kippenbouillon. Breng
deze massa alroerend aan de kook. Laat
de soep afkoelen en meng er dan de tot
puree gewreven avocado's
(Advacadopeer)en de citroensap door.
Roer voor het opdienen ruim kaviaar
door.
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