
    

Perzikkenkrans met bessen

De auteur van deze site is op generlei wijze aansprakelijk voor
het mislukken van de producten door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

halve perzikken 
Marsala 
bessen 
frambozen 

Besprenkel 6 halve perzikken met Marsale en
laat deze een ½ uurtje intrekken. Leg ze in een
krans op een schaal en zet deze koud weg. Vul
het midden met bessen en frambozen en giet er
een Zabaglionesaus over. 

Varireer ook met aardbeien , verse vijgen. 
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