
    

Saucijzenbroodje

De auteur van de recepten en site is op generlei wijze aansprakelijk voor

het mislukken van de producten door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

200 gr. gehakt
2 snee-en geweekt brood
zonder korst
nootmuskaat
zout
peper
voor ± 10 broodjes

Bladerdeeg

Rol van het bladerdeeg een plak. Meng het
gehakt met het geweekte brood. Maak het op
smaak en spuit het gehakt in lange strepen op
het deeg. Maak de strook deeg met een kwast
vochtig en sla het deeg over het gehakt naar
de andere zijde.(2 cm. breed) Snij het deeg af.
Snij het gevulde stuk in stukken van ± 10 cm.
en leg ze op een bakplaat. Bestrijken met
eigeel, en afbakken op 220° C.
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