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De auteur van deze site is op generlei wijze « Tabellen
aansprakelijk voor het mislukken van de producten . men
door welke oorzaak dan ook. - Elnai:ge_tips
= Gastenboek
RECEPTUUR WERKWIJZE —gﬁ::j;;
250 gr. bloem Wrijf de suiker en de boter tot een mooie
200 gr. boter gladde massa. Wrijf het ei er door en dan
100 gr. basterdsuiker de bloem beetje bij beetje. Wrijf de massa
Y el luchtig en tot een spuitbaar deeg. Spuit op
vanille een gesmeerde en gebloemde plaat zigzag
stroken van 6 cm. Bak dit af in een oven
van 175° C. en snij de sprits in stukken
als ze nog warm is.

& A
Gopyright (c) 2021 | All Rights Reserved
Bakkerijmuseum Callebaut
Bureau voor de voeding Chocoloco
Heel Holland bakt Martinez chocolade

PaTESSerie il Femke en Sander


file:///D:/MODIFICATIEwebsite/pdf/Spritskransen.pdf
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/stgoed.html
http://www.bakkerijmuseum.nl/
http://www.voedingscentrum.nl/
http://heelhollandbakt.omroepmax.nl/home
http://www.patesserie.com/index.php?menu=8&sub=0
http://www.callebaut.com/nlnl/
http://www.chocoloco.nl/
http://www.martinezchocolade.nl/
http://www.patissiers.nl/index.php?menu=8&sub=0
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/index.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/menu.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/keuze.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/patis.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/config.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/special.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/pan.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/zulik.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/show.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/tab.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/begriplst.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/tips.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/gasten.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/contact.html
file:///D:/MODIFICATIEwebsite/site-map.html

