
    

Weespermoppen

De auteur van deze site is op generlei wijze
aansprakelijk voor het mislukken van de producten
door welke oorzaak dan ook.

RECEPTUUR WERKWIJZE

100 gr.
amandelen(gepeld) 
120 gr. suiker 
ei 
citroenrasp 

Draai de amandelen met de suiker fijn.
Werk het ei er door tot een stijf deeg. Rol
van het deeg een pil van ± 4,5 cm dik en
rol deze even door de suiker. Snij er dan
schuin plakjes van 1 cm dik af en leg
deze met de snijkant op een gesmeerde
bakplaat. Afbakken op 160° C.. 
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